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T WEISSER BURGUNDER

2025

Eleganter weiBer Burgunder mit einem feinen Duft nach griinem Apfel und
Nuancen von frischen Krautern und Zitronenmelisse. Der Wein hat ein
angenehmes Saurespiel. Im Glas reflektiert ein feines hellgelb. Durch die
sehr trockene Ausbauvariante ist der Wein ein optimaler Essensbegleiter
flir die leichte Kiiche, zu Fisch und hellem Fleisch.

ALKOHOLGEHALT 12,5 % vol

SAURE 5.6 g/l
RESTSUSSE 0,4 g/l
GESCHMACK trocken
WEINART weiB
TRAUBEN WeiBer Burgunder
SIEGEL Bio
BODEN LoBlehm
ALLERGENE Sulfite
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WEBSHOP WEINGUT OKONOMIERAT REBHOLZ
WeinstraBe 54 « 76833 Siebeldingen
Telefon: +49 (0) 6345-3439
www.oekonomierat-rebholz.com « wein@oekonomierat-rebholz.de



