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"R" SAUVIGNON BLANC

Es ist ein Wein, der sehr fein die rebsorten-typischen eigenwilligen, pikanten
Johannis- und Stachelbeer-aromen und ,griine” Noten zeigt. Darliber hinaus
pragen diesen Sauvignon Blanc aber auch noch Charaktereigenschaften wie
seine besondere Textur, feine mineralische Noten, einem rauchigen Charakter
und nicht enden wollender Lange, welche er durch Ausbau und Herkunft erhalt.
Es ist ein REBHOLZ-Spitzenwein mit groBartigem Entwicklungspotenzial, der
seine perfekte Trinkreife erst nach einigen Jahren erreichen wird.

ALKOHOLGEHALT 12,5 % vol

SAURE 6,0 g/l
RESTSUSSE 0,39/l
GESCHMACK trocken
WEINART weiB

TRAUBEN Sauvignon Blanc
SIEGEL Bio

BODEN LoBlehm
ALLERGENE Sulfite
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HANSJORG REBHOLI
SAUVIGNON BLANC

WEBSHOP WEINGUT OKONOMIERAT REBHOLZ
WeinstraBe 54 « 76833 Siebeldingen
Telefon: +49 (0) 6345-3439
www.oekonomierat-rebholz.com « wein@oekonomierat-rebholz.de



