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Typisch flr einen Wein aus dieser Lage ist die rauchig, wirzige Note im Duft, die vom
Muschelkalkboden gepragt wurde. Die alten WeiBburgunder Reben steuern gleichzeitig
den schmelz und eine an Birnen, Mandarinen und Fenchel erinnernde Frucht hervor.
Die Vollreife der absolut gesunden Trauben von zum Teil fast 40 Jahre alten Reben ist
die Grundlage dieses Burgunders von Weltformat. Das Zusammenspiel von Mineralitat
und Traubenreife zeigt sich in der ausgepragten salzigen, mineralischen Art, die den
Wein im Mund sehr ,lang” macht. Unser zurlickhaltender Ausbau im Edelstahltank
bringt einen Absolut unverfalschten Herkunftswein zum Vorschein welcher ein
perfektes Zusammenspiel zwischen Spannung, Reife, Kraft, Frucht, Fiille und
mineralischem Saurespiel aufweist. Der Wein verfligt - wie alle Rebholz-Weine - liber
sehr groBes Lagerpotenzial.

ALKOHOLGEHALT 13 % vol

SAURE 5,59/l
RESTSUSSE 0,6 g/l

WEINART weiB

TRAUBEN WeiBer Burgunder
SIEGEL Bio

BODEN Muschelkalk
ALLERGENE Sulfite
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