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MUSKATELLER

2024

Bergamotte und frische Krauter sorgen bei diesem Muskateller fiir einen
angenehmen und nicht zu aufdringlichen Eindruck. Im Mund hat man eine
unendliche Lange und eine herrliche Wiirzigkeit. Der fir das Hause Rebholz
typische trockene Ausbau macht ihn auch zum perfekten Begleiter fir die
mediterrane und asiatische Kiiche oder als Aperitif. Die feine Saure und das
nicht zu Uberladenen Bukett sorgen fir Leichtigkeit, Freude und SpaB beim
Trinken.

ALKOHOLGEHALT 10,5 % vol

SAURE 5149/l
RESTSUSSE 0,549/l
GESCHMACK trocken
WEINART weiB
TRAUBEN Muskateller
SIEGEL Bio
BODEN Buntsandstein
ALLERGENE Sulfite
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WEBSHOP WEINGUT OKONOMIERAT REBHOLZ
WeinstraBe 54 « 76833 Siebeldingen
Telefon: +49 (0) 6345-3439
www.oekonomierat-rebholz.com « wein@oekonomierat-rebholz.de



