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BURRWEILER RIESLING VOM SCHIEFER
2024

Der Wein zeigt durch seine geradlinige elektrisierende Sdure und die prazise
Mineralitat sowie die leichte kiihle Frucht eindrucksvoll seine Herkunft.
Gepragt durch die Burrweiler Schieferlagen Altenforst und SCHAWER zeigt
der Wein zum einen die Kiihle des Modenbachtals im Altenforst, aber auch die
Reife des Schieferhangs im SCHAWER. Aromatisch liberwiegt die Mineralitét,
welche sehr geradlinig ist gepaart mit der typischen Rieslingfrucht von Apfel,
Zitrus und einem noch eher festen Weinbergspfirsich. Wir sprechen diesem
Wein wie allen unserer Weine ein groBes Reifepotential zu.

ALKOHOLGEHALT 11 % vol

SAURE 7,0 g/l
RESTSUSSE 0,4 g/l
GESCHMACK trocken
WEINART weiB
TRAUBEN Riesling
SIEGEL Bio
BODEN Schiefer
ALLERGENE Sulfite
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