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Unser E No. ist ein sehr ausgewogener weiBer Burgunder mit Kraft, Frucht,
Fille, Dichte und einem ganz feinen, mineralischen Saurespiel. In der Nase
erinnert der Wein an Heu und gelbe, reife Friichte. Im Mund besticht er durch
zum einen durch die Kombination aus Kraft, Reife, Ausgewogenheit, sowie
durch seine fein gewobener Struktur und mineralische Léange. Der Wein hat,
wie alle REBHOLZ Spitzenweine, ein groBartiges Entwicklungspotential. Er ist
sehr langlebig und erreicht die perfekte Trinkreife erst in einigen Jahren.

ALKOHOLGEHALT 13 % vol

SAURE 6,2 g/l
RESTSUSSE 0,9 g/l
GESCHMACK trocken
WEINART weiB
TRAUBEN Chardonnay
SIEGEL Bio

BODEN Muschelkalk
ALLERGENE Sulfite

R

HANSJORG REBHOLL
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WEBSHOP WEINGUT OKONOMIERAT REBHOLZ
WeinstraBe 54 « 76833 Siebeldingen
Telefon: +49 (0) 6345-3439
www.oekonomierat-rebholz.com « wein@oekonomierat-rebholz.de



