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KASTANIENBUSCH RIESLING

Der Wein zeigt das perfekte Zusammenspiel zwischen Mineralitat, Frucht und Séaure,
sowie Dichte und Eleganz. Der Duft ist ein Musterbeispiel der Lage. Auf hefigen Noten
folgen Feuerstein, Heu, schwarzer Tee und krautrig-frische Aromen wie Minze und
Waldmeister. Mit Luft zeigt er zudem Anklénge von reifer Zitrusfrucht, rotfleischigem
Weinbergspfirsich sowie exotischen Friichten. Auch geschmacklich wiederholt sich
dieses Doppelspiel: Die Rebsorte steuert den fruchtigen, eleganten und der
eisenhaltige Boden den Krauter-wiirzigen, mineralischen Geschmack bei. Diesen
Jahrgang zeichnet seine schier endlos wirkende L&nge aus, welche sich als
Zusammenspiel aus feinen Gerbstoffen und der Schiefer-Mineralitat zeigt. Der Wein
verfligt - wie alle Rebholz-Weine - Uiber ganz groBes Lagerpotential.

ALKOHOLGEHALT 12,5 % vol
SAURE 6,4 g/l
RESTSUSSE 0,39/l
GESCHMACK trocken
WEINART weiB
TRAUBEN Riesling
SIEGEL Bio
BODEN Rotliegend
ALLERGENE Sulfite
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