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"R"CHARDONNAY

Der 2023 R CHARDONNAY zeigt sich mit straffer Struktur, feiner
Cremigkeit und groBer Lange. Noten nach Quitte, Anis und

gerdsteten Mandeln verbinden sich mit einer subtilen Rauchnote
und langanhaltendem, packendem Mundgefihl. wir sind begeistert von

der Balance zwischen Frucht und der Wiirze des Holzes. Alles getragen von einer feinen
Mineralitat unserer Kalkbaden. EI ist kraftvoll, prazise und unverkennbar
Rebholz. Ein Wein mit Charakter und Lagerpotenzial.

ALKOHOLGEHALT 12,5 % vol
SAURE 5,6 g/l
RESTSUSSE 0,59/l
GESCHMACK trocken
WEINART weiB
TRAUBEN Chardonnay
SIEGEL Bio

BODEN Kalk
ALLERGENE Sulfite
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