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"R" CHARDONNAY

Dieser jugendliche Chardonnay zeigt sich frisch im Glas. Neben wiirzigen Holznoten
kommen krautig-mineralische Noten hinzu, auch ein feiner Duft nach Quitte und
Banane ist in der Nase zu erkennen. Geschmacklich ist die frische ebenfalls zu
schmecken. Der volle nussig, hefige Geschmack wird von einer straffen, salzigen
Saure getragen und gebiindelt. Die feine Mineralitat verleiht Nachdruck und gibt
einen sehr langen Nachhall, diese animiert zum nachsten Schluck. Es ist ein
REBHOLZ-Spitzenwein mit groBartigem Entwicklungspotenzial, der, wie alle groBen
Chardonnay, seine perfekte Trinkreife erst in einigen Jahren erreichen wird.
Weitere Informationen zu unserem Chardonnay finden Sie hier.

ALKOHOLGEHALT 13 % vol
SAURE 6,7 g/l
RESTSUSSE 0,549/l
GESCHMACK trocken
WEINART weiB
TRAUBEN Chardonnay
SIEGEL Bio

BODEN Kalk
ALLERGENE Sulfite
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https://www.oekonomierat-rebholz.com/fileadmin/user_upload/pdf_Datein/Expertise_Chardonnay.pdf

